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Sehr geehrter Kunde, ;

wir freuen uns mit lhnen, daf3 Sie sich fir unsere Qué:?ifc’i!s-Doppelkochp/cﬁe
enfschieden haben. Damit Sie viele Jahre an diesem Gerdt Freude haben,
bitten wir Sie, die nachstehenden Hinweise und Empfehlungen zu beachten:

Techn. Beschreibung lhre Doppelkochplatie ist ein Kochg}arér fir den modernen Haushalt.
Mit dem eingetauten Regler kénnen Sie die Heizplotlentemperotur auf

] die gewiinschiten Kochstufen einstellén.

! Das Gehéuse besteht aus emailliertem Stohlblech.

Mit den eingeprefllen Heizleitern in den Kochplatien erreicht man einen
hohen Wirkungsgrad.

Die Doppelkochplatte st mit einer festen GerdleanschluBleitung ver-
sehen und fir eine Netzspannung von 220 Volt Wechselstrom, 50 Hz,

. bestimmt. Die Gesomtleistung beim Betrieb beider Heizplotien auf

gréBter Schaltstellung betrégt 2500 Watt. Entsprechend hoch muf3
doher ouch lhr Siromnetz abgesichert sein (Sicherung von 16 Amperé).

Funktion : Beide Kochplatien kénnen gleichzeilig benutzt werden. Auf héchster
' Schaltstufe - Schaltstufe 3 - betrégt o?er Gesamtverbrouch 2,5 kW/5td.

Inbetriebnahme Die Doppelkochplatte wird mittels des Gerétesteckers an das Strom-
' nelz angeschlossen. Der Anschluf3 erfordert eine vorschrifisméBig
installierte Schutzkontakisteckdose.

Heizen Sie die beiden Kochplatien vor der ersten Benw‘zug? etwa

10 Minuten long ouf Schaltstufe 3 auf. Hierdurch erhallen die Spezial-
beschichtungen der Platten ihre optimale Schutzwirkung.

!

!

Kochen . Um sporsom und energiebewuf3t zu kaochen, sollten Sie folgende

Hinweise beachten: - .

i Wichtig ist, doB die von lhnen verwendeten Kochiépfe mindestens so

i groB sind, wie die Heizplatten. Die Béden der Kochtépfe mussen plan
sein, damit der Warmeibergang von der Heizplatte zum Topfboden

% direkt erfolgt.

- i Nochfolgende Skizzen sollen Ihnen dieses verdeutlichen.
l
|

-

Das ist der richtige Topf. Der ebene Boden
bewirkt einen guten Warmeibergong von der

Heizplatie zum Topf.

Dieser Topf ist zu klein. Der unbedeckte Flotten-
rand gibt Wérme ob, die verlorengeht.

Topfe dieser Art sind ungeeignet. Der Wérmeiibergong von der Heiz-
platte zum gewélblen Kochtopfboden ist nicht auf der gesomten Fliche

gewdhrleistet.



Um Energie 2u sporen, schallen Sie wihrend des Kochens rechizeitg
auf ewne niedrigere Heizstufe um, oder schalten die Heizplotte vor
Beendigung des Kochvorganges ganz ob. Die Heizplatten haben auch
im abgeschalleten Zustand noch genigend Restwdrme, die sie an den
Kochtopf abgeben.

Beide Schaller fiir die Heizplotien sind mit je 7 Schaltstufen versehen.
Wéihlen Sie nach Art und Menge des Kochgutes die passende Koch-
stufe. Die nachfolgende Tabelle zeigt Ihnen die richtige Einstellung:
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kirzeste Zubereitung

Bei Benutzung des Gerdtes wird auch das Gehéduse der Doppelkoch-
platie heiB3. Bitte berihren Sie die Gehduseoberfléche nicht.



Um Energie 2u sparen, schallen Sie wohrend des Kochens rechizeitig
auf eine niedrigere Heizstufe um, oder schallen die Heizplatte vor
Beendigung des Kochvorgonges ganz ab. Die Heizplatten haben auch
im abgeschalleten Zustand noch genigend Restwdrme, die sie an den
Kochtopf abgeben.

Beide Schalter fir die Heizplatten sind mit je 7 Schaltstufen versehen.
Wéihlen Sie nach Art und Menge des Kochgutes die passende Koch-
stufe. Die nachfolgende Tabelle zeigt Ihnen die richtige Einstellung:
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kirzeste Zubereitung

Bei Benutzung des Gerdtes wird auch das Gehéuse der _Doppe!koch-
platte heif3. Bitte berihren Sie die Gehduseoberfléche nicht.





