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Paninigrill Thermocook® inkl.

Panini Grill Wechselplatten

Beschreibung

Mit der Panini-Grillplatte machen Sie Ihren Thermocook zum
ausgewachsenen Kontaktgrill. Fur Paninis, Brétchen, Toast,
Fladenbrot, u.v.m. Ideal, um belegte Brétchen und Paninis vor
dem Servieren kurz knusprig zu erhitzen.

Multifunktionsgerat fur auswechselbare Platten (Panini Grill
Wechselplatten im Lieferumfang enthalten)

Aktuell Uber 25 verschiedene Wechselplatten erhéltlich, z.B.

fur Waffeln, Pizza, Crépes, Paninis, Pancakes, Donuts,
Sandwiches, Churros u.v.m

Digitaltimer mit groRem Display einstellbar bis 9:59 Min/Sek
Ein Signalton am Ende der Zubereitungszeit gewahrleistet
bestéandige Produktqualitat, auch bei wechselndem
Personal

Durch das akustische Signal wird der Anwender zum
richtigen Zeitpunkt daran erinnert, die Speisen zu
entnehmen, so dass diese nicht anbrennen, wahrend er
parallel anderen Tatigkeiten nachkommt

Optimale Hitzelibertragung: Direkter Kontakt zwischen
Heizkorper zur Wechselplatte durch 8 Schrauben, die
gleichméRig angezogen werden

Neue, leistungsstérkere Spezialheizkorper mit vergroRRerter
Heizflache fiir eine gleichmaRige Warmeubertragung ohne
Hotspots

Besonders energieeffizient durch optimierte
Warmeisolierung: Eine doppelte Abschirmung minimiert
Warmeverluste und reduziert die Gefahr schwerer
Verbrennungen

AuRerst stabile Rahmenkostruktion durch verstérkte
Stutzleisten

Der Abstand von 42 mm zwischen den heiRen Platten und
dem Gehéause ermdglicht die thermische Entkopplung und
verlangert somit die Lebenszeit des Produktes
Verbesserte Liftungsschlitze gewahrleisten den
Warmeaustausch im Gehause

Einfache Reinigung der leicht erreichbaren Oberflachen
Besonders servicefreundliche Konstruktion fiir eine
einfache Wartung und Reparatur

Technische Daten

Blal«]ojol~

Elektr. Leistung:

Spannung:

Netzfrequenz:

Breite x Tiefe x HOhe:

Netto-Gewicht :

Arbeitsflache:

2,8 kW

230V

50HZ / 60Hz

320 x 340/530 x 275/655 mm

26 kg

280 x 280 mm

&R MADE IN

GERMANY

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten « Subject to technical modifications and errors

23.10.2026



« Frontpanel mit Display aus pflegeleichtem und langlebigem Autotex Polyester

« Thermostatische Regelung 0 - 300°C

« Kontrollleuchte

¢ Ein-/Ausschalter

« Gehéause Edelstahl

* Hohenverstellbare FiiRe

Wechselplatten:

« Grillflache 280 x 280 mm

« Massives Gusseisen sorgt fiir eine Uberragende Hitzespeicherung. Dies garantiert eine schnelle Zubereitung und das perfekte Grillmuster auf den
Speisen

« Die Platten aus klassischem Gusseisen bendtigen keine Antihaftbeschichtung und sind unempfindlich gegentiber mechanischen Einwirkungen. So
kdnnen sie intensiv gereinigt werden, ohne Beschadigungen am Material befurchten zu missen.

« Stufenlos héhenverstellbar: Parallele Grillplatten 0 bis 44 mm

« Kraftunterstiitzende Feder fiir ein einfaches Offnen

« Max. Offnung der Grillplatten 100 Grad (Winkel)

« Nicht geeignet fur Backsystem-Adapter

Gastro Panini Grill mit abnehmbaren Platten kaufen

Fir die Gastro ist der Panini Grill ein Tool, welches in keiner Kiiche fehlen darf. Der leistungsstarke Kontaktgrill ist fur den professionellen Einsatz
entworfen und uberzeugt durch moderne Technik und ein durchdachtes Design.

Ob Paninis, belegte Brotchen, Toasts oder Fladenbrote — Speisen werden schnell, gleichmé&Rig und zuverlassig knusprig zubereitet. Dank digitaler
Steuerung, massiver Gusseisenplatten und wechselbarer Grillplatten erfullt das Geréat hochste Anforderungen im Gastronomiealltag und bringt
Effizienz und Flexibilitat in Ihren Alltag.

Welche Vorteile bringt der Panini Grill?

In der Gastro-Branche entscheiden Tempo, Qualitéat und Wiederholbarkeit tiber den Erfolg. Wenn Sie einen Gastrogrill kaufen wollen, ist der Panini
Grill fur die Gastronomie die ideale Wahl. Er sorgt dafir, dass lhre Snacks jederzeit optimal zubereitet werden — unabhéangig davon, wer das Gerat
bedient. Gerade in Stof3zeiten Uberzeugt der Panini Grill Thermocook so durch effiziente Einsetzbarkeit und ermdglicht flussige Schichtwechsel ohne
groRRen Erklarungsbedarf.

Der Panini Grill eignet sich fir alle Gastro-Bereiche. Ob firr Cafés, Bistros, Foodtrucks, Kantinen und Cateringbetriebe — Sie servieren lhren Gasten
frisch gegrillte Snacks ohne lange Wartezeiten und in sehr guter Qualitat. Durch den direkten Kontakt der Grillplatten entstehen durch den Gastro
Panini Grill intensive Rostaromen und eine gleichmagige Braunung.

Ihre Vorteile im Uberblick:

¢ Schnelle Zubereitung ohne lange Aufheizzeiten

* GleichméRige Hitzeverteilung fur reproduzierbare Ergebnisse

« Entlastung des Personals im laufenden Betrieb

« Professionelles Grillbild fur eine ansprechende Prasentation

Thermocook Technologie fiir prazise Ergebnisse

Der Gastro Panini Grill ist speziell fir das Thermocook System konzipiert. Neue, leistungsstarke Spezialheizkorper mit vergroRerter Heizflache sorgen
fur eine gleichmafige Warmedibertragung ohne Hotspots. Der direkte Kontakt zwischen Heizkdrper und Wechselplatte sorgt fir maximale Effizienz.
Besonders praxisnah ist die digitale Steuerung. Der integrierte Timer des Gastro Panini Grills lasst sich bis 9:59 Minuten einstellen und signalisiert das
Ende der Zubereitungszeit akustisch. So behalten Sie auch bei parallelen Arbeitsablaufen stets die Kontrolle.

Das sind die technischen Highlights:

« Thermostatische Regelung von 0 bis 300 °C

« Digitaltimer mit groBem Display

« Akustisches Signal fur konstante Qualitat

« Kontrollleuchte sowie separater Ein- und Ausschalter

Wie sorgt der Panini Grill mit Wechselplatten fur mehr Flexibilitat?

Flexibilitat und Vielseitigkeit sind zwei wichtige Faktoren bei der Auswahl von Grills und Bréatern. Diese Faktoren wurden auch bei der Konzipierung
des Gastro Panini Grills miteinbezogen. Die abnehmbaren Platten ermdglichen einen schnellen Wechsel bzw. Austausch und sind natdrlich im
Lieferumfang inbegriffen.

Daruber hinaus stehen mehr als 25 weitere Wechselplatten zur Verfigung. Damit wird der Panini Grill zu einer flexiblen Lésung fur wechselnde
Speisekonzepte und saisonale Angebote Uber das gesamte Jahr hinweg.

Bei uns stehen Wechselplatten fir folgende Speisen zur Verfugung:

* Paninis und Sandwiches

« Waffeln und Pancakes

* Pizza und Fladenbrot

* Crépes, Donuts und Churros

So lasst sich der Gastro Panini Grill jederzeit an neue Anforderungen anpassen, ohne zusatzliche Gerate anschaffen zu mussen — ein hochwertiges
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Allroundtalent fir Ihren Gastrobedarf.

Was macht die Grillplatten des Panini Grills so besonders?

Die Grillplatten des Gastro Panini Grill bestehen aus massivem Gusseisen mit einer Grillflache von 280 x 280 mm. Dieses Material speichert Hitze
besonders effektiv und gibt sie gleichmafig an die Speisen ab.

Neben der hohen Qualitat der verwendeten Materialien punkten die Platten ebenfalls durch die nicht benétigte Antihaftbeschichtung. Sie sind
unempfindlich gegeniiber mechanischen Einwirkungen und lassen sich intensiv reinigen — ideal fur den Einsatz in lnrem gastronomischen Alltag.
Vorteile der Gusseisenplatten:

« Exzellente Hitzespeicherung

* Gleichmé&Rige Braunung ohne Hotspots

¢ Klassisches Grillmuster auf den Speisen

* Hohe Widerstandsfahigkeit bei intensiver Reinigung

Robuste Konstruktion und einfache Reinigung

Ein stabiler Rahmen mit verstérkten Stiitzleisten sowie ein hochwertiges Edelstahlgehduse machen den Gastro Panini Grill besonders langlebig.
Verbesserte Luftungsschlitze sorgen fir einen effizienten Warmeaustausch im Gehause.

Auch die Reinigung ist praxisgerecht gelost. Alle relevanten Oberflachen sind leicht erreichbar und auch das Frontpanel mit Display besteht aus
pflegeleichtem Autotex Polyester. Die servicefreundliche Konstruktion erméglicht zudem eine einfache Wartung und Reparatur.

Hier stehen wir lhnen bei Fragen naturlich gern zur Verfiigung!

Weitere Ausstattungsmerkmale:

« Edelstahlgehéuse

« Hohenverstellbare FiRe fiir sicheren Stand

« Verbesserte Belliftung

« Wartungsfreundlicher Aufbau

Mit dem Panini Grill in Ihrer Gastro ergonomisch Arbeiten bei maximaler Sicherheit

Der Gastro Panini Grill ist auf den taglichen Dauereinsatz ausgelegt. Die Grillplatten sind stufenlos héhenverstellbar von 0 bis 44 mm und passen sich
damit unterschiedlichen Produktstéarken an. Zudem sorgt eine kraftunterstiitzende Feder fiir das erleichterte Offnen der Platten und ein komfortables
Arbeiten.

Fir mehr Sicherheit an lhrem Arbeitsplatz minimiert die optimierte Warmeisolierung mit doppelter Abschirmung nicht nur Warmeverluste, sondern
reduziert gleichzeitig das Risiko auf schwere Verbrennungen.

Bestellen Sie noch heute lhren Panini Grill fir hre Gastro!

Der Panini Grill ist fur Inren Gastro-Betrieb die richtige Wahl, wenn Sie auf der Suche nach Flexibilitat, Effizienz und naturlich auch Qualitat sind. Der
Grill erweist sich fur die unterschiedlichsten Kiichen als eine praktische Erganzung und l&sst sich durch seine einfache Handhabung schnell in
alltagliche Prozesse integrieren.

Setzen also auch Sie jetzt auf ein Kiichengerat, das einfach mehr kann und bestellen Sie Ihren Gastro Panini Grill bei uns! Und sollten Sie auch nach
weiten Hilfsmitteln suchen, dann entdecken Sie unser Sortiment und finden Sie auch Maschinen fir Kaffee- und Heil3getranke, SoRenspender und
viele weitere Produkte, die Ihren Alltag erleichtern!

FAQ: Gastro Panini Grill

Fir welche Betriebe eignet sich ein Panini Grill in der Gastronomie?
Der Panini Grill eignet sich fur Cafés, Bistros, Kantinen, Foodtrucks, Cateringbetriebe und Hotels. Uberall dort, wo Snacks schnell, effizient und
konstant zubereitet werden missen, ist ein Gastro Panini Grill die richtige Wahl.

Was zeichnet den Panini Grill Thermocook besonders aus?
Der Panini Grill Thermocook nutzt leistungsstarke Spezialheizkorper fir eine gleichméaRige Warmeverteilung ohne Hotspots. Die digitale Steuerung mit
Timer sorgt dafur, dass Speisen immer zur richtigen Zeit entnommen werden.

Welche Speisen lassen sich mit einem Gastro Panini Grill zubereiten?
Mit einem Gastro Panini Grill lassen sich Paninis, Sandwiches, belegte Brotchen, Toasts und Fladenbrote zubereiten. In Kombination mit
Wechselplatten sind auch Waffeln, Pancakes, Pizza oder Crépes méglich.

Wie sorgt der Gastro Panini Grill fur gleichbleibende Qualitat?
Der Panini Grill arbeitet mit einer préazisen Temperaturregelung und einem integrierten Timer. Das akustische Signal stellt sicher, dass Speisen
unabhéngig vom Bediener immer gleichm&Rig und punktgenau zubereitet werden.

Ist der Gastro Panini Grill fur den Dauerbetrieb geeignet?
Ja, der Gastro Panini Grill ist fir den taglichen Dauereinsatz in der Gastronomie konzipiert. Die stabile Rahmenkonstruktion, das Edelstahlgehéuse
und die optimierte Warmeisolierung gewahrleisten eine lange Lebensdauer.
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