Art.-Nr. 05-50752
Nudelmaschine PF15E

Beschreibung Technische Daten

Die Nudelmaschinen der PF-Serie sind die ideale Lésung fur
die professionelle Herstellung von frischer, hausgemachter
Pasta.

Sie erméglichen das Kneten und Extrudieren von Teig in

einem Arbeitsgang und sorgen fiir gleichmafige, hochwertige

Ergebnisse.

Ob klassische Pastaformen oder individuelle Rezepte — die

Maschinen bieten maximale Flexibilitat fir Gastronomie,

Manufakturen und kreative Kiichenkonzepte.

« Frische Pasta fiir Gastronomie & Pasta-Manufaktur:
Herstellung von hausgemachter Pasta direkt vor Ort.
Kneten und Extrudieren in einem integrierten
Arbeitsprozess. Ideal fur Restaurants, Feinkostbetriebe und
handwerkliche Produktion. Geeignet fir unterschiedliche
Pastaformen durch austauschbare Scheiben (nicht im
Lieferumfang enthalten). Perfekt fur klassische Rezepte
sowie kreative Eigenkreationen.

« Nudelmaschinen mit robuster Technik fur den Profieinsatz:
Sorgféltige Verarbeitung fur konstante Qualitéat und
Formgebung. Hochwertige Komponenten aus Edelstahl fiir
Langlebigkeit und Hygiene. Entwickelt fir den téglichen
Einsatz in Gastronomie und Produktion.

« Effizienz & einfache Handhabung: Intuitive Bedienung fur
reibungslose Arbeitsablaufe. GleichmaRiger Teigtransport
und préazise Extrusion. Unterstitzt effizientes Arbeiten auch
bei héherem Produktionsvolumen.

¢ Technische Details: Mit Gitterdeckel zum Hinzufiigen
zusatzlicher Zutaten wahrend der Verarbeitung. Gehéuse,
Schissel, Schiisselhalterung, Knethaken und Spirale aus
Edelstahl AISI 304. Mikroschalter am Behalterdeckel.
Komplett entnehmbarer Behélter geeignet fiur den
Geschirrspller. Kapazitat: 2 kg / 4 Liter. Produktivitat: 8
kg/h. Durchmesser Pastascheibe: 57 mm

Elektr. Leistung: 250 W

Spannung: 230V

Netzfrequenz: 50Hz

Breite x Tiefe x HOhe: 240 x 525 x 320/450 mm

Netto-Gewicht : 16 kg
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