
Art.-Nr. 05-10309
Thermo Tower 2.0

Beschreibung

Warmhaltevitrine für Restaurants, Gastronomien, Cafès,
Bistros, Kantinen oder den Lebensmitteleinzelhandel 
Ideal für Fleischwaren, Gemüse, Kartoffeln, Klöse, Backwaren
u.v.m. 
Innenbeleuchtung 
Wasserbehälter zur Luftbefeuchtung: Ideal für die
Regeneration von Lebensmitteln 
Kein Austrocknen der Speisen: Luftfeuchtigkeit im Innenraum
und statische Wärme ohne Ventilation 
Geeignet für 4x 1/2 GN-Behälter 40 mm tief (nicht im
Lieferumfang enthalten) 
Thermostatische Regelung 30-110°C 
Digitales Diplay 
Entnehmbare Glasscheiben für eine einfache Reinigung 
Edles Design aus Edelstahl auf Kundenseite 
Schutzart IP21 
Gehäuse Edelstahl

Technische Daten

Elektr. Leistung: 1,1 kW

Spannung: 230V

Netzfrequenz: 50Hz

Gasleistung: '0'

Breite x Tiefe x Höhe: 426 x 505 x 510 mm

Netto-Gewicht : 27 kg

Arbeitsfläche: 4x 1/2 GN x 40 mm

Anzahl der Waffeln: '0'
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