
Art.-Nr. 00-70357
Glühweinzapfanlage Heiße
Spitze® Evo

Beschreibung

Bis zu 3 Getränke mit jeweils 3 unterschiedlichen
Portionsgrößen programmierbar
(z.B. 280 ml Glühwein mit 2 cl Schuss Amaretto).
Genaues Monitoring: Wie viel wurde verkauft, wie viel wurde
ausgeschenkt?
Unsere Nr. 1 für Glühwein – jetzt digital: Der Neumärker
Heiße Spitze Evo Glühweindurchlauferhitzer ist die
leistungsstarke Lösung für den professionellen Ausschank
von Heißgetränken bei hoher Nachfrage.
Mit einer Kapazität von bis zu 100 Litern pro Stunde bzw. bis
zu 500 Portionen à 200 ml pro Stunde eignet sich das Gerät
ideal für stark frequentierte Verkaufsstellen. Der Glühwein
wird erst beim Zapfen erhitzt – für konstant hohe Qualität auch
bei maximalem Durchsatz.
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Dank programmierbarer Portionsgrößen und integriertem
Controlling ermöglicht das Gerät eine präzise Steuerung,
standardisierte Abläufe und volle Kontrolle über Ausschank
und Umsatz. Perfekt für Weihnachtsmärkte, Events und
Gastronomie.
&nbsp;

Glühweinerhitzer für Märkte und Events: Bis zu 100 Liter pro
Stunde. Bis zu 500 Portionen à 200 ml pro Stunde. Ideal für
Stoßzeiten und hohe Kundenfrequenz. Programmierung
&amp; Controlling: Bis zu 3 Getränke mit 3 Portionsgrößen
programmierbar. Exakte Ausgabe vordefinierter Mengen auf
Knopfdruck (z. B. Glühwein mit Schuss). Anzeige und
Auswertung von Verkaufs- und Ausschankmengen. Erweiterte
Betreiberinformationen wie Portionszähler und
Fehlerspeicher. Unterstützt standardisierte Prozesse und
gleichbleibende Qualität.&nbsp;

Frische Zubereitung beim Zapfen: Der
Glühwein-Durchlauferhitzer erwärmt das Getränk erst beim
Zapfen. Kein Qualitätsverlust durch dauerhaftes Warmhalten.
Konstante Temperatur auch bei hohem Durchsatz.

Glühwein-Zapfanlage für effizienten Ausschank:
Getränkezufuhr aus externen Behältern über Schläuche.
Gleichmäßiger Durchfluss durch integrierte Förderpumpe.
Kontinuierlicher Betrieb ohne Unterbrechung. Zapfbereit in ca.
5 Minuten.

Glühweinerhitzer mit moderner Technik: Prozessgesteuerte
Temperaturregelung mit individuell einstellbarer
Soll-Temperatur. Einstellung von Pumpengeschwindigkeit und
Zapfleistung. Beheizte Zapfhähne für konstant optimale
Ausgabetemperatur. Einfache und intuitive Bedienung über
Farbdisplay. Sauberer, schneller Ausschank auch bei hohem
Kundenaufkommen.

Technische Details: 3 Getränkeleitungen mit beheizten
Zapfhähnen. Temperaturregelung von ca. 35 °C bis 85 °C.
Höhenverstellbare Tropfschale aus Edelstahl. Weinrot
pulverbeschichtetes Edelstahlgehäuse. Inkl.
Getränkeschläuche und Steigrohre. 1 Siebhülse pro Leitung
enthalten.

Hinweis: Wir empfehlen den Einsatz von Siebhülsen auf den
Ansaugrohren, die das Eindringen von festen Partikeln in die
Pumpe verhindern. Die Pumpen werden vor Beschädigung
geschützt und die Lebensdauer des Gerätes verlängert

Technische Daten

Elektr. Leistung: 9 kW

Spannung: 400V

Netzfrequenz: 50Hz

Breite x Tiefe x Höhe: 292 x 515 x 490 mm

Netto-Gewicht : 30 kg
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